
Ryhmämenut ovat yli 10 hengen seurueille. Edellytämme yhtenevää menutilausta. 
Huomioimme kasvis- ja erikoisruokavaliot. 

Tilaukset viimeistään viisi päivää etukäteen.

Illallisryhmämenut

Margan vadit
Vadit on suunniteltu jaettavaksi ja 
voidaan tarjoilla yli 9 hengen ryh-
mille. Voit valita ryhmälle yhden 
tai useamman ruokalajien alkuun, 
pääruoaksi tai jälkiruoaksi. Sama 
menu tarjoillaan koko ryhmälle.

ALKUVADIT
•	 Lehtikaalia, Caesarkastiketta 

& savumuikkuja L 

•	 Paahdettua munakoisoa & 
tomaattisipulisalaattia L, (V) 

•	 Kurpitsaa, fetaa & 
granaattiomenaa L, G, (V)

HINTA / HLÖ
Yksi maku 15 €

Kaksi makua 24 € 

Kolme makua 32 €

HINTA / HLÖ
Yksi maku 25 €

Kaksi makua 37 € 

Kolme makua 49 €

HINTA / HLÖ
Yksi maku 12 € 

Kaksi makua 19 €

PÄÄRUOKAVADIT
•	 Karitsamureketta ja 

pippurikastiketta sekä 
valkosipuliperunoita L

•	 Kevätkananpoikaa ja sitruksilla 
maustettua lintulientä sekä 
ankanrasvassa paistettuja 
perunoita L, G

•	 Timjami- valkosipulivoissa 
haudutettua juuriselleriä, 
pähkinöitä, rusinoita ja 
västerbotten- juustoa sekä 
emmervehnää L, (V)

JÄLKIRUOKAVADIT
•	 Kisumisu – Margan tiramisu L 

•	 3 juustoa G



Margan 3 ruokalajin illallismenut 

Menu 1 
55 € / HLÖ

HÄRKÄTARTARIA  
L

HIILLOSTETTUA 
SIIKAA TAI KUHAA 

L

Paahdetulla voilla maustettua perunaa 
ja beurre blanc-kastiketta

SUKLAAMOUSSE  
L, G

Menu 2 
43,50 € / HLÖ

FRITEERATTUA MUNAKOISOA  
L, (V)

Tomaatti-sipulisalaattia 

KARITSAMUREKETTA 
L

Valkosipulilla maustettua perunaa 
sekä pippurikastiketta 

– or –

HAUDUTETTUA JUURISELLERIÄ 
L, (V)

Timjami- valkosipulivoissa haudutettua 
juuriselleriä, pähkinöitä, rusinoita ja 

västerbotten- juustoa sekä emmervehnää

GINO
G, (V)

Kiwi, mansikka, banaani, 
valkosuklaa & vaniljajäätelö

Lisäruokalajit hinta per henkilö:
Hummerikeitto 15 € L, G

3 Juustoa 14 € G


